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Backmischung mit 1 Eiund 170 g
weicher Butter verriihren. 1 bis 2
Stunden kiihlen.

Teig zu 15 - 18 Kugeln von 3 cm rollen, mit viel
Abstand auf 2 Bleche setzen. 12 bis 15 Minuten
bei 180 Grad O/U-Hitze hellbraun backen. Zwei
Minuten auf dem Blech abkiihlen lassen, dann
auf Gitter setzen. Enjoy!
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